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POD BRIOZAMI

STYPA

100 ZL

ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosél z kury podawany z makaronem

DRUGIE DANIE: 1 PORCJA NA OSOBE, JEDEN RODZA] DO
WYBORU, SERWOWANE NA TALERZACH

Kotlet schabowy panierowany
Kotlet z kurczaka panierowany
Kotlet de Volaille z kurczaka
Grillowany filecik z kurczaka
Pieczen wieprzowa w sosie
Cukinia faszerowana zélcym serem i suszonymi pomidorami (wege)

DODATKI:

Pierwszy dodatek- do wyboru 1 rodzaj

Ziemniaki z koperkiem
Frycki
Pyzy drozdzowe
Drugi dodare{— do wyboru 1 rodzaj
Suréwka z bialej kapuscy
Surdwka z kiszonej kapuscy

Surdwka z buraczkow

DESER: 1 PORCJA CIASTA NA OSOBE, PODAWANE NA TALERZACH

Jablecznik lub Sernik
Kawa lub herbata filizanka na osobg

NAPOJE:

Woda niegazowana o,zl na OSObi
+ 15 zl napoje bez limitu (%ok pomaranczowy, sok jablkowy, woda
niegazowana, kawa, herbata)

Czas trwania przyjecia ok. 2-3 godziny.
Restauracja czynna 1z.00-21.00, a w
niedziele 12.00-19.00

Dodatkowa porcja ciasta 15 zt
Bukiet owocdw w'stole 1thg 120 zt
Deska seréw 1 kg 200 zl
Deska wedlin 1 légg 200 zi
Opakowania jednorazowe 4 zi/szt.

ZAPRASZAMY
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POD BRIOZAMI

STYPA

115 ZL

ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosél z kury podawany z makaronem
Barszezyk z czerwonych buraczkéw z uszkami

DRUGIE DANIE: 1,5 PORCJI MIESA NA OSOBE (3 RODZAJE DO
WYBORU)

Kotlet schabowy panierowany

Kotlet z kurczaka panierowany

Kotler de Volaille z kurczaka
Pieczehi wieprzowa w sosie

Grillowany filecik z kurczaka w ziolach
Pieczone udko z kurczaka
Cukinia faszerowana zélcym serem i suszonymi pomidorami (wege)
Kotlet wegetarianski

DODATKI:
Pierwszy dodatek- do wyboru 3 rodzaje Drugi dodatek- do wyboru 3 rodzaje
Ziemniaki z koperkiem Surédwka z bialej kapuscy
Ziemniaki puree Surdwka z kiszonej kapusty
Frycki Surowka z buraczkdéw
Pyzy drozdzowe Marchewka z groszkiem

Kiszona kapusta zasmazana

DESER: 1,5 PORC]JI CIASTA NA OSOBE

Jablecznik
Sernik

NAPOJE:

woda niegazowana 0,2l na osobg
+ 15 zI napoje bez limitu
(Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda niegazowana, kawa,herbata)

Czas trwania przyjecia ok. 2-3 godziny.
Restauracja czynna 12.00-21.00, a w
niedziele 12.00-19.00

Dodatkowa porcja ciasta 15 zl
Bukiet owocéw w stole 1kg 120 zl
Deska seréw 1 kg 200 zl
Deska wedlin 1 kgg 200 zl
Opakowania jednorazowe 4 zi/szt.

Lrgoqne
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STYPA

145 ZL
ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosol z kury podawany z makaronem
Barszezyk z czerwonych buraczkéw z uszkami
Zurek scaropolski z bialg kictbasq

Krem z pomidorow
DRUGIE DANIE: 2 PORCJE MIESA NA OSOBE (MAKSYMALNIE
4 RODZAJE)

2 porcje migsa na osobe (maksymalnie 4 rodzaje)
Kotlet schabowy panierowany
Kotlet z kurczaka panierowany
Koclet de Volaille z kurczaka
Zrazik wieprzowy w sosie
Schab z pieczarkami i cebulkg
Pieczen wieprzowa w sosie
Kotlet szwajcarski
Filecik z kurczaka grillowany w ziolach z ananasem
Pieczone udko z kurczaka
Dorsz smazony w sosie cytrynowym
Ratatouille- gulasz z warzyw cukinia, papryka, baklazan, czosnek,
cebula (wege) lu£
Cukinia faszerowana zélcym serem 1 suszonymi pomidorami (wege)
Kotlet wegetarianski

DODATKI:  MAKSYMALNIE 3 RODZAJE)

Ziemniaki z koperkiem
Ziemniaki pieczone z ziolami
Ziemniaki puree
Placki ziemniaczane

Frycki
Pyzy drozdzowe
Kopytka
SUROWKI: (MAKSYMALNIE 3 RODZAJE)
Surdwka z bialej kapusty Suréwk/a z kiszonej kagusty
Surowka z kiszonej kapusty Suréwka z buraczkow
Surdwka z buraczkow Warzywa na parze (brokul,
Warzywa na parze (brokul, marchewka, kalafior) marchgwka, kalaflor.)
Pieczone warzywa okopowe z tymiankiem Kapusca kiszona zasmazana
Salatka ze Swiefych warzyw z sosem winegret /Marchewka z grOSZklEW_l )
Surdwka z bialej kapuscy Salatka ze Swiezych warzyw w sosie winegrette
DESER: 2 PORCJE CIASTA NA OSOBE( MAKSYMALNIE 3
RODZAJE)

Jablecznik z kruszonkg
Sernik tradycyjny
Ciasto z galaretkq i owocami
Kawa lub herbaca filizanka na osobe

NAPOJE

woda niegazowana 0,2l na osobg
+ 15 zl napoje bez limitu
(Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda niegazowana,
kawa,herbaca)

Czas trwania przyjecia do 2/3 godziny.
Restauracja czynna 12.00-21.00,
a w niedziele 12.00-19.00

Dodatkowa porcja ciasta 15 zl
Bukiet owocdw w'stole 1kg 120 zl
Deska serow 1 kg 200 zi
Deska wedlin 1 ég 200 zl
Opakowania jednorazowe 4 zl/szt.

ZAPRASZAMY
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POD BRIOZAMI

MENU- KAWA + CIASTO

80 ZL

CIASTO: 2 PORCJE CIASTA NA OSOBE(DO
WYBORU 3 RODZAJE):

Jablecznik
Mocca
Raffaello
Brzdgc
Sernik
Ciasto z galaretkq

NAPOJE:

Cieple (filizanka): Kawa lub herbata (mleczko, cytryna, cukier)
Zimne (200 ml na osob¢): woda niegazowana z cytryng
+10 zl napoje bez limitu (sok pomaranczowy, sog
jablkowy, wona niegazowana, kawa, herbata)

Dodatkowa porcja ciasta 15 z1
Bukiet owocdw w'stole 1kg 120 zl
Deska seréw 1 kg 200 zl
Deska wedlin 1 Eg:g 200 zl
Opakowania jednorazowe 4 zl/szt.

Czas trwania przyjecia do 2 godzin.
Restauracja czynna 12.00-21.00,
a w niedziele 12.00-19.00

ZAPRASZAMY
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FOD BRZOZAMI

PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE
SNIADANIE
100 ZL

PODAWANE W FORMIE BUFETU:
NA CIEPLO:

Pélmisek warzyw- pomidor, ogorek, cebulka
Talerz wedlin
Talerz seréw
Jajo z majonczem
Twarozek ze szczypiorkiem
Salatka jarzynowa z majonezem
Salatka ze $wiezych warzyw
Mozzarella z pomidorami
Pasta jajeczna
Makrela wedzona
Dzemy i serki topione
Jogure
Masto
Pieczywo- chleb ciemny, pszenny, buleczki-mix

Pardweczki (ketchup, musztarda)
]ajecznigz na masle
DESER: 1,5 PORC]JI/OS
Sernik
Jablecznik

Kawa z mleczkiem lub herbata z cytryng filizanka na
osobe

NAPOJE:

15 zl napoje bez limicu (Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda
niegazowana, kawa,
herbata)

Czas trwania przyjecia do 2/3 godziny, w
godzinach 7.00-11.00.

ZAPRASZAMY




