
STYPA

Gosciniec Pod
Brzozami

ZAPRASZAMY

Z U P A :  D O  W Y B O R U  1  Z U P A

D R U G I E  D A N I E :  1  P O R C J A  N A  O S O B Ę ,  J E D E N  R O D Z A J  D O
W Y B O R U ,  S E R W O W A N E  N A  T A L E R Z A C H

Domowy rosó ł  z  kury podawany z  makaronem

Kotlet  schabowy panierowany
Kot le t  z  kurczaka panierowany
Kot le t  de  Volai l l e  z  kurczaka
Gri l lowany f i l ec ik  z  kurczaka

Pieczeń wieprzowa w sos ie
Cukinia  faszerowana żó ł tym serem i  suszonymi pomidorami (wege)

D O D A T K I :

Pierwszy dodatek-  do  wyboru 1  rodzaj
Ziemniaki  z  koperkiem

Frytki
Pyzy drożdżowe

Drugi  dodatek-  do  wyboru 1  rodzaj
Surówka z  b ia łe j  kapusty

Surówka z  k i szone j  kapusty
Surówka z  buraczków

D E S E R :  1  P O R C J A  C I A S T A  N A  O S O B Ę ,  P O D A W A N E  N A  T A L E R Z A C H

Jabłecznik  lub Sernik
Kawa lub herbata f i l i żanka na osobę

N A P O J E :

Woda niegazowana 0 ,2 l  na osobę
+  15  z ł  napoje  bez  l imitu (Sok pomarańczowy,  sok  jabłkowy,  woda

niegazowana,  kawa,  herbata)

1 0 0  Z Ł  

Czas  trwania przyjęc ia  ok .  2 -3  godz iny.
Restauracja  czynna 12 .00-21 .00,  a  w

niedz ie le  12 .00-19 .00

Dodatkowa porc ja  c iasta  15  z ł
Bukiet  owoców w sto le  1kg  120  z ł

Deska serów 1  kg  200 z ł
Deska wędl in  1  kg  200 z ł

Opakowania j ednorazowe 4  z ł / sz t .



STYPA

Gosciniec Pod
Brzozami

ZAPRASZAMY

Z U P A :  D O  W Y B O R U  1  Z U P A

D R U G I E  D A N I E :  1 , 5  P O R C J I  M I Ę S A  N A  O S O B Ę  ( 3  R O D Z A J E  D O
W Y B O R U )

Domowy rosó ł  z  kury podawany z  makaronem
Barszczyk z  czerwonych buraczków z  uszkami

Kot le t  schabowy panierowany
Kot le t  z  kurczaka panierowany
Kot le t  de  Volai l l e  z  kurczaka

Pieczeń wieprzowa w sos ie
Gri l lowany f i l ec ik  z  kurczaka w z io łach

Pieczone  udko z  kurczaka
Cukinia  faszerowana żó ł tym serem i  suszonymi pomidorami (wege)

Kot le t  wegetar iański

D O D A T K I :

Pierwszy dodatek-  do  wyboru 3  rodzaje
Ziemniaki  z  koperkiem

Ziemniaki  puree
Frytki

Pyzy drożdżowe

D E S E R :  1 , 5  P O R C J I  C I A S T A  N A  O S O B Ę

Jabłecznik
Sernik

N A P O J E :
woda niegazowana 0 ,2 l  na osobę

+  15  z ł  napoje  bez  l imitu
(Sok pomarańczowy,  sok  jabłkowy,  woda niegazowana,  kawa,herbata)

1 1 5  Z Ł  

Czas  trwania przyjęc ia  ok .  2 -3  godz iny.
Restauracja  czynna 12 .00-21 .00,  a  w

niedz ie le  12 .00-19 .00

Drugi  dodatek-  do  wyboru 3  rodzaje
Surówka z  b ia łe j  kapusty

Surówka z  k i szone j  kapusty
Surówka z  buraczków

Marchewka z  groszk iem
Kiszona kapusta  zasmażana

Dodatkowa porc ja  c iasta  15  z ł
Bukiet  owoców w sto le  1kg  120  z ł

Deska serów 1  kg  200 z ł
Deska wędl in  1  kg  200 z ł

Opakowania j ednorazowe 4  z ł / sz t .



STYPA

ZAPRASZAMY

Z U P A :  D O  W Y B O R U  1  Z U P A

D R U G I E  D A N I E :  2  P O R C J E  M I Ę S A  N A  O S O B Ę  ( M A K S Y M A L N I E
4  R O D Z A J E )

Domowy rosó ł  z  kury podawany z  makaronem
Barszczyk z  czerwonych buraczków z  uszkami

Żurek s taropol sk i  z  b ia łą  k ie łbasą
Krem z  pomidorów

2 porc je  mięsa  na osobę  (maksymalnie  4  rodzaje )
Kot le t  schabowy panierowany

Kot le t  z  kurczaka panierowany
Kot le t  de  Volai l l e  z  kurczaka

Zrazik  wieprzowy w sos ie
Schab z  p ieczarkami i  cebulką

Pieczeń wieprzowa w sos ie
Kot le t  szwajcarsk i

Fi lec ik  z  kurczaka gr i l lowany w z io łach z  ananasem
Pieczone  udko z  kurczaka

Dorsz  smażony w sos ie  cytrynowym
Ratatoui l l e -  gulasz  z  warzyw cukinia ,  papryka,  bakłażan,  czosnek ,

cebula  (wege)  lub
Cukinia  faszerowana żó ł tym serem i  suszonymi pomidorami (wege)

Kot le t  wegetar iański

D O D A T K I :  ( M A K S Y M A L N I E  3  R O D Z A J E )
Ziemniaki  z  koperkiem

Ziemniaki  p ieczone  z  z io łami
Ziemniaki  puree

Placki  z i emniaczane
Frytki

Pyzy drożdżowe
Kopytka

S U R Ó W K I :  ( M A K S Y M A L N I E  3  R O D Z A J E )

Surówka z  b ia łe j  kapusty
Surówka z  k i szone j  kapusty

Surówka z  buraczków
Warzywa na parze  (brokuł ,  marchewka,  kalaf ior)

Pieczone  warzywa okopowe z  tymiankiem
Sałatka ze  świeżych warzyw z  sosem winegret

Surówka z  b ia łe j  kapusty

D E S E R :  2  P O R C J E  C I A S T A  N A  O S O B Ę (  M A K S Y M A L N I E  3
R O D Z A J E )

Jabłecznik  z  kruszonką
Sernik  tradycyjny

Ciasto  z  ga laretką i  owocami
Kawa lub herbata f i l i żanka na osobę

1 4 5  Z Ł  

Czas  trwania przyjęc ia  do  2/3  godz iny.
Restauracja  czynna 12 .00-21 .00,

a  w niedz ie le  12 .00-19 .00

N A P O J E
woda niegazowana 0 ,2 l  na osobę

+  15  z ł  napoje  bez  l imitu
(Sok pomarańczowy,  sok  jabłkowy,  woda niegazowana,

kawa,herbata)

Surówka z  k i szone j  kapusty
Surówka z  buraczków

Warzywa na parze  (brokuł ,
marchewka,  kalaf ior)

Kapusta  k i szona zasmażana
Marchewka z  groszk iem

Sałatka ze  świeżych warzyw w sos ie  winegret te

Dodatkowa porc ja  c iasta  15  z ł
Bukiet  owoców w sto le  1kg  120  z ł

Deska serów 1  kg  200 z ł
Deska wędl in  1  kg  200 z ł

Opakowania j ednorazowe 4  z ł / sz t .



MENU- KAWA + CIASTO

ZAPRASZAMY

C I A S T O :  2  P O R C J E  C I A S T A  N A  O S O B Ę ( D O
W Y B O R U  3  R O D Z A J E ) :

Jabłecznik
Mocca

Raffae l lo
Brzdąc
Sernik

Ciasto  z  ga laretką

N A P O J E :

Ciepłe  ( f i l i żanka) :  Kawa lub herbata (mleczko ,  cytryna,  cukier )
Zimne (200 ml  na osobę) :  woda niegazowana z  cytryną

+10 z ł  napoje  bez  l imitu ( sok  pomarańczowy,  sok
jabłkowy,  wona niegazowana,  kawa,  herbata)

8 0  Z Ł  

Dodatkowa porc ja  c iasta  15  z ł
Bukiet  owoców w sto le  1kg  120  z ł

Deska serów 1  kg  200 z ł
Deska wędl in  1  kg  200 z ł

Opakowania j ednorazowe 4  z ł / sz t .

Czas  trwania przyjęc ia  do  2  godz in .
Restaurac ja  czynna 12 .00-21 .00 ,

a w niedz ie le  12 .00-19 .00



PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE
 ŚNIADANIE

ZAPRASZAMY

P O D A W A N E  W  F O R M I E  B U F E T U :

N A  C I E P Ł O :

Półmisek  warzyw- pomidor ,  ogórek ,  cebulka
Talerz  wędl in
Talerz  serów

Jajo  z  majonezem
Twarożek  ze  szczypiorkiem

Sałatka jarzynowa z  majonezem
Sałatka ze  świeżych warzyw

Mozzare l la  z  pomidorami
Pasta  ja jeczna

Makre la  wędzona
Dżemy i  serk i  top ione

Jogurt
Masło

Pieczywo-  chleb  c iemny,  pszenny,  bułeczk i -mix

Paróweczki  (ketchup,  musztarda)
lub

Jajecznica  na maśle

N A P O J E :

Sernik
Jabłecznik

Kawa z  mleczkiem lub herbata z  cytryną f i l i żanka na
osobę

D E S E R :  1 , 5  P O R C J I / O S

15  z ł  napoje  bez  l imitu (Sok pomarańczowy,  sok  jabłkowy,  woda
niegazowana,  kawa,

herbata)

1 0 0  Z Ł  

Czas  trwania przyjęc ia  do  2/3  godz iny,  w
godzinach 7 .00-1 1 .00 .


